
CURSO SUPERIOR EXPERTO EN LIDERAZGO Y HABILIDADES DIRECTIVAS  CAMPUS CÁMARA
C/ Pedro Salinas 11, (Zona Arturo Soria) 
28043 Madrid
escueladehosteleria@camaramadrid.es 
+34 682 187 965 

PERSONAS DE CONTACTO
Coordinadores académicos:
Raquel Factor y Juan Carlos Manzano
raquel.factor@camaramadrid.es

juancarlos.manzano@camaramadrid.es
+34 618 25 36 83 / +34 609 13 89 32

Asesora de formación:
Sara Contreras

sara.contreras@camaramadrid.es
+34 915383667 | +34 682187965

Asesor de formación (empresas):
Hugo Fidalgo 
hugo.fidalgo@camaramadrid.es
+34 915383667 | +34 606848470

mailto:raquel.factor@camaramadrid.es
mailto:juancarlos.manzano@camaramadrid.es
mailto:sara.contreras@camaramadrid.es
mailto:hugo.fidalgo@camaramadrid.es


Precio: 1950€
Financiación facilitada por Banco Sabadell 
Matriculación: El alumno formalizará su matrícula una vez
confirmada su admisión tras finalizar el proceso de 

selección

Lugar: Madrid Hospitality School 
Campus Cámara 
C/ Pedro Salinas, 11 – 28043 - Madrid 

Coordinador del curso: 
Rosa de la Morena 

Duración:  130 horas

Fecha: Del 4 de mayo de 2026 al 15 de julio de 2026

Modalidad: Presencial. 
De lunes a jueves
De 17:00 a 20:00 horas

¿POR QUÉ ELEGIR EL CURSO SUPERIOR 
EXPERTO EN LIDERAZGO Y HABILIDADES DIRECTIVAS?

• Este curso experto ofrece una formación intensiva y aplicada 
sobre liderazgo y habilidades directivas enfocadas al sector de 
la Restauración y el Hospitality. 

• A través de un enfoque práctico, emocional y estratégico, se 
abordan herramientas para el autoliderazgo, el trabajo en 
equipo, la comunicación efectiva, la gestión del talento y las 
relaciones organizativas. 

• El programa está diseñado para desarrollar líderes capaces de 
transformar sus equipos y organizaciones con autenticidad, 
conciencia y eficacia.

DIRIGIDO A

• Profesionales del sector de la restauración: 
jefes de sala, chefs ejecutivos, gerentes, 
responsables de RR.HH. y mandos 
intermedios.

• Emprendedores del sector hostelero.

• Estudiantes avanzados de hostelería, turismo 
y gestión empresarial interesados en roles de 
liderazgo.

• Titulados en el Curso Superior de Gestión de 
Empresas de Hostelería que deseen acceder 
al Máster en Gestión de Empresas de 
Hostelería – Experto en Liderazgo y 
habilidades Directivas.

COMPETENCIAS ADQUIRIDAS AL FINAL DE CURSO

• Autoconocimiento y autoliderazgo emocional

• Comunicación eficaz y asertiva

• Gestión del talento y equipos de alto rendimiento

• Aplicación de herramientas de coaching y neuroliderazgo

• Resolución de conflictos y negociación

• Adaptabilidad al cambio y pensamiento estratégico

PROGRAMA

• Autoliderazgo

• Neuroliderazgo

• Ingeniería 

• Emocional

• Gestión del Talento

• Líder Coach

• Comunicación

• Negociación

• Gestión de Equipos

• Técnicas de Contratación

• Masterclass

• Visitas

• Consulta de Proyectos

CURSOS RELACIONADOS

• Curso Superior Gestión de Empresas de 
Hostelería

• Curso Experto en Dirección de Operaciones

• Curso Superior Gestión de Eventos

• Curso Superior Dirección de Sala

• Curso Superior Chef Ejecutivo

• Curso Superior Dirección de F & B

PERFIL DE SALIDA

• Los participantes estarán capacitados para:

• Liderar equipos con inteligencia emocional y 
visión estratégica

• Aplicar herramientas de coaching y 
neuroliderazgo

• Diseñar planes de desarrollo del talento en 
organizaciones de restauración

• Resolver conflictos con técnicas de negociación 
avanzada

• Transformar la cultura organizativa desde el 
ejemplo personal
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