
CURSO SUPERIOR VINOS DEL MUNDO CAMPUS CÁMARA
C/ Pedro Salinas 11, (Zona Arturo Soria) 
28043 Madrid
escueladehosteleria@camaramadrid.es 
+34 682 187 965 

PERSONAS DE CONTACTO
Coordinadores académicos:
Raquel Factor y Juan Carlos Manzano
raquel.factor@camaramadrid.es

juancarlos.manzano@camaramadrid.es
+34 618 25 36 83 / +34 609 13 89 32

Asesora de formación:
Sara Contreras

sara.contreras@camaramadrid.es
+34 915383667 | +34 682187965

Asesor de formación (empresas):
Hugo Fidalgo 
hugo.fidalgo@camaramadrid.es
+34 915383667 | +34 606848470

mailto:raquel.factor@camaramadrid.es
mailto:juancarlos.manzano@camaramadrid.es
mailto:sara.contreras@camaramadrid.es
mailto:sara.contreras@camaramadrid.es


Precio: 4850€
Financiación facilitada por Banco Sabadell 
Matriculación: El alumno formalizará su matrícula una vez
confirmada su admisión tras finalizar el proceso de selección

Lugar: Madrid Hospitality School de Cámara de Madrid

Campus Cámara 
C/ Pedro Salinas, 11 – 28043 - Madrid 

Coordinador del curso: David Robledo
Head Sommelier, Premio Nacional de Gastronomía
Duración:  150 horas
Fecha: Del  9 de febrero de 2026 al 30 de junio de 2026

Modalidad: Presencial. 

Lunes a miércoles de 17:00 a 20:00

¿POR QUÉ ELEGIR EL CURSO SUPERIOR DE VINOS DEL MUNDO?

El Curso Superior de Vinos del Mundo ofrece una formación 
completa, especializada y actualizada sobre la producción, 
tipología, cultura y prescripción de los vinos a nivel internacional.
 
A lo largo del curso, el alumno recorre los grandes territorios 
vitivinícolas del planeta, comprendiendo sus estilos, tradiciones, 
variedades, técnicas de vinificación, legislación y evolución en los 
mercados globales.

Este curso está diseñado para formar profesionales con un 
conocimiento profundo y comparativo de los vinos del mundo, 
capaces de analizar y comunicar con efectividad, diseñar cartas 
internacionales de vinos, realizar catas técnicas y asesorar en 
contextos comerciales, gastronómicos y de distribución.

Hemos reunido en un único curso a los mayores expertos del 
mundo del vino para que, zona a zona, profundicen en la enorme 
diversidad de suelos, climas,  uvas, elaboraciones, etc.

De una manera eminentemente práctica, el alumno adquirirá las 
capacidades necesarias para conocer en profundidad los diferentes 
vinos que se elaboran y se comercializan en el mundo, lo que 
ampliará su capacitación profesional y le posibilitará ampliar sus 
registros facilitando el poder hacer excelentes recomendaciones a 
sus clientes.

Con un enfoque teórico-práctico, nuestro modelo de aprendizaje 
fomenta la creatividad, la investigación, el análisis y la toma de 
decisiones estratégicas por parte del alumnado, apoyado con 
visitas, master classes y casos de éxito…

DIRIGIDO A

• Profesionales del sector, sumilleres, 
enólogos, que deseen ampliar su visión 
internacional

• Profesionales del vino (comerciales, 
distribuidores, consultores)

• Personal de hostelería y restauración con 
experiencia en sala y gestión de bodega

• Titulados en enología, gastronomía, turismo 
o dirección hotelera

• Profesionales en activo de bodegas y tiendas 
especializadas

COMPETENCIAS ADQUIRIDAS AL FINAL DE CURSO

• Dominio técnico y sensorial de los vinos de 
todas las regiones del mundo

• Capacidad de análisis crítico comparativo entre 
estilos, terroirs y mercados

• Habilidad para diseñar y recomendar cartas 
internacionales de vino

• Competencia en la comunicación profesional y 
argumentación de cata

• Capacidad para detectar tendencias y 
oportunidades en el mercado internacional del 
vino

• Conocimiento para actuar como asesor o 
embajador de marca en entornos globales

PROGRAMA

• Vino y Globalización
• Ciclos vegetativos
• Suelos y climatología.
• Viticultura y enología
• Vinos de Viejo Mundo
• Vinos de Nuevo Mundo
• Países Emergentes
• Cultura, etiqueta y rituales del vino en diferentes 

países
• Redes Sociales y Comunicación en el Mundo del 

Vino
• Comercialización, Tendencias y Gestión de Carta 

Internacional
• TFC 

CURSOS RELACIONADOS

• Curso Superior de Sumiller
• Curso Superior de Marketing y 

Comercialización del Vino

PERFIL DE SALIDA

• Sumiller internacional
• Responsable de compras o bodega en 

restaurantes y hoteles
• Comercial o brand ambassador de vinos
• Consultor para distribución e importación
• Gestor de cartas de vino y maridajes en 

entornos de restauración
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